
N°39

Notre sommelier vous propose un
accord découverte avec votre menu.

Entdecken Sie, was Ihnen unser
Sommelier zu Ihrem Menu empfi ehlt.

Offre Idylle | 4 verres de vin
Angebot Idylle | 4 Gläser Wein
80
.
Offre Émotion | 6 verres de vin
Angebot Émotion | 6 Gläser Wein
98
.
Accord sans alcool | 4 verres
préparé par le chef Romain Paillereau
Alkoholfreie Getränkebegleitung | 4 Gläser
zubereitet von Chefkoch Romain Paillereau
65



L’ÉVEIL DES PAPILLES
	 Martini
	 Yaourt petit pois | Kasha | Œufs de truites
	 Eau de petit pois | Verveine
	 Martini
	 Joghurt | Erbsen | Kasha | Forellenrogen
	 Erbsenwasser | Verbene

SALADE 2.0
	 Raifort | Citron | Roquette
	 Meerrettich | Zitrone | Rucola

SAINT PIERRE
	 Tapioca | Moule | Cacahuète
	 Tapioka | Miesmuschel | Erdnuss

MAGRET DE CANARD
	 Echalotte | Pate Anko | Cerise
	 Schalotte | Anko-Paste | Kirsche

NOTRE SÉLECTION DE FROMAGE (+25)

	 Benoît Kolly, Laiterie du Mouret
	 Jean-François Antony, Éleveur de fromages
	 Unsere Käseauswahl (+25)

	 Benoît Kolly, Käserei du Mouret
	 Jean-François Antony, Käsezüchter

MOUSSE DE CHÈVRE
	 Framboise | Thym citron | Madeleine
	 Himbeere | Zitronenthymian | Madeleine

MIGNARDISES
	 (Kleines Gebäck)

MENU 
IDYLLE
4 étapes | 4 Gänge
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L’ÉVEIL DES PAPILLES
	 Martini
	 Yaourt petit pois | Kasha | Œufs de truites
	 Eau de petit pois | Verveine
	 Martini
	 Joghurt | Erbsen | Kasha | Forellenrogen
	 Erbsenwasser | Verbene

SALADE 2.0
	 Raifort | Citron | Roquette
	 Meerrettich | Zitrone | Rucola

TARTARE DE LANGOUSTINE
	 Tagète | Yuzu | Mandarine
	 Tagete | Yuzu | Mandarine

SAINT PIERRE
	 Tapioca | Moule | Cacahuète
	 Tapioka | Miesmuschel | Erdnuss

MAGRET DE CANARD
	 Echalotte | Pate Anko | Cerise
	 Schalotte | Anko-Paste | Kirsche

NOTRE SÉLECTION DE FROMAGE (+25)

	 Benoît Kolly, Laiterie du Mouret
	 Jean-François Antony, Éleveur de fromages
	 Unsere Käseauswahl (+25)

	 Benoît Kolly, Käserei du Mouret
	 Jean-François Antony, Käsezüchter

LE RIZ KOSHIHIKARI
	 Thé Genmaicha | Baies des Batak
	 Genmaicha-Tee | Batakbeeren

MOUSSE DE CHÈVRE
	 Framboise | Thym citron | Madeleine
	 Himbeere | Zitronenthymian | Madeleine

MIGNARDISES
	 (Kleines Gebäck)

MENU 
ÉMOTION
6 étapes | 6 Gänge
220


