
Bienvenue aux Trois Tours
Willkommen im Les Trois Tours

N°37Scannez ce code avec votre téléphone
et entrez dans les coulisses de notre cuisine.
Scannen Sie diesen Code mit Ihrem Telefon und
blicken Sie hinter die Kulissen unserer Küche.



L’ÉVEIL DES PAPILLES
	 Tartelette rouget | Foie gras |  Safran
	 Sandwich jambon et fromage
	 Peau de poulet sésame et citron vert
	 Champignon de Paris et cumin des prés
	 Törtchen mit Rotbarbe | Foie gras | Safran
	 Sandwich mit Schinken und Käse
	 Hähnchenhaut mit Sesam und Limette
	 Paris-pilze und Kümmel

POIREAU VINAIGRETTE
	 Orange | Vin jaune | Aneth
	 Orange | Gelber Wein | Dill

HUÎTRE TSARSKAYA
	 Mélisse | Dashi 
	 Zitronenmelisse | Dashi

SKREI CONFIT À L’HUILE D’OLIVE
	 Oursin | Lait de poule | Livèche
	 Seeigel | Eiermilch | Liebstöckel

COCHON DE VALENTIN CHAPPUIS
	 Menthe | Coquillage | Citron
	 Minze | Muschel | Zitrone

NOTRE SÉLECTION DE FROMAGE (+25)
	 Benoît Kolly, Laiterie du Mouret
	 Jean-François Antony, Éleveur de fromages
	 Unsere Käseauswahl (+25)
	 Benoît Kolly, Käserei du Mouret
	 Jean-François Antony, Käsezüchter

THÉ LAPSANG
	 Guajana | Kumquat | Betterave
	 Guajana | Kumquat | Rande

ANANAS
	 Rhum | Noisette | Macis
	 Rum | Haselnuss | Muskatblüte

MIGNARDISES
	 (Kleines Gebäck)
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Notre sommelier vous propose un 
accord découverte avec votre menu.

Entdecken Sie, was Ihnen unser 
Sommelier zu Ihrem Menu empfiehlt.

Offre Idylle | 4 verres de vin
Angebot Idylle | 4 Gläser Wein
80

.

Offre Émotion | 6 verres de vin
Angebot Émotion | 6 Gläser Wein
98

.

Accord sans alcool | 4 verres 
préparé par le chef Romain Paillereau
Alkoholfreie Getränkebegleitung | 4 Gläser 
zubereitet von Chefkoch Romain Paillereau
65

MENU 
ÉMOTION
6 étapes | 6 Gänge
220

MENU 
IDYLLE
4 étapes | 4 Gänge
180


