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Bienvenue aux Trois Tours
Willkommen im Les Trois Tours



L’ÉVEIL DES PAPILLES
Glace Gambero Rosso
Tartelette escargot de Stefan Etienne
Sandwich jambon fromage
Peau de poulet
Gambero Rosso-Glace
Tartelette mit Schnecken nach Stefan Etienne
Schinken-Käse-Sandwich
Hühnerhaut

CRÉMEUX OSEILLE ET LIVÈCHE
Sudachi | Œuf de truite | Cacahuète
Creme von Sauerampfer und Liebstöckel
Sudachi | Forellenei | Erdnuss

SAINT-JACQUES
Combava | Poitrine de veau | Citron
Jakobsmuschel
Ka� ernlimette | Kalbsbrust | Zitrone

HOMARD
Orange | Élixir de rouget | Koji
Hummer
Orange | Rotbarben-Elixier | Koji

SUPRÊME DE PINTADE
Échalote | Vin jaune | Chèvre 
Perlhuhn-Suprême
Schalotte | Vin Jaune | Ziegenkäse

NOTRE SÉLECTION DE FROMAGES (+25)
Benoît Kolly, Laiterie du Mouret
Jean-François Antony, Éleveur de fromages
Unsere Käseauswahl (+25)
Benoît Kolly, Käserei du Mouret
Jean-François Antony, Käsezüchter

YAOURT DU GIBLOUX
Cynorhodon | Épine-vinette | Voatsiperifery
Gibloux-Joghurt
Hagebutte | Berberitze | Voatsiperifery-Pfe� er

CAROTTE FANE
Mandarine | Kaki | Galanga
Bundkarotte
Mandarine | Kaki | Galgant

MIGNARDISES
(Kleines Gebäck)

MENU 
ÉMOTION
6 étapes | 6 Gänge
220



L’ÉVEIL DES PAPILLES
Glace Gambero Rosso
Tartelette escargot de Stefan Etienne
Sandwich jambon fromage
Peau de poulet
Gambero Rosso-Glace
Tartelette mit Schnecken nach Stefan Etienne
Schinken-Käse-Sandwich
Hühnerhaut

CRÉMEUX OSEILLE ET LIVÈCHE
Sudachi | Œuf de truite | Cacahuète
Creme von Sauerampfer und Liebstöckel
Sudachi | Forellenei | Erdnuss

HOMARD
Orange | Élixir de rouget | Koji
Hummer
Orange | Rotbarben-Elixier | Koji

SUPRÊME DE PINTADE
Échalote | Vin jaune | Chèvre 
Perlhuhn-Suprême
Schalotte | Vin Jaune | Ziegenkäse

NOTRE SÉLECTION DE FROMAGES (+25)
Benoît Kolly, Laiterie du Mouret
Jean-François Antony, Éleveur de fromages
Unsere Käseauswahl (+25)
Benoît Kolly, Käserei du Mouret
Jean-François Antony, Käsezüchter

CAROTTE FANE
Mandarine | Kaki | Galanga
Bundkarotte
Mandarine | Kaki | Galgant

MIGNARDISES
(Kleines Gebäck)

MENU 
IDYLLE
4 étapes | 4 Gänge
180



Offre Idylle | 4 verres de vin
Angebot Idylle | 4 Gläser Wein
80

·

Offre Émotion | 6 verres de vin
Angebot Émotion | 6 Gläser Wein
98

·

Accord sans alcool | 4 verres
préparé par le chef Romain Paillereau
Alkoholfreie Getränkebegleitung | 4 Gläser
zubereitet von Chefkoch Romain Paillereau
58 

Notre sommelier vous propose un 
accord découverte avec votre menu.

Entdecken Sie, was Ihnen unser 
Sommelier zu Ihrem Menu empfi ehlt.





Scannez ce code avec votre téléphone 
et entrez dans les coulisses de notre cuisine.
Scannen Sie diesen Code mit Ihrem Telefon und 
blicken Sie hinter die Kulissen unserer Küche.


