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MENU
EMOTION

6 étapes | 6 Ginge
220

L'EVEIL DES PAPILLES
Glace Gambero Rosso
Tartelette escargot de Stefan Etienne
Sandwich jambon fromage
Peau de poulet
Gambero Rosso-Glace
Tartelette mit Schnecken nach Stefan Etienne
Schinken-Kise-Sandwich
Hithnerhaut

CREMEUX OSEILLE ET LIVECHE
Sudachi | CEuf de truite | Cacahuete
Creme von Sauerampfer und Liebstockel
Sudachi | Forellenei | Erdnuss

SAINT-JACQUES
Combava | Poitrine de veau | Citron
Jakobsmuschel
Kaffernlimette | Kalbsbrust | Zitrone

HOMARD
orange | Elixir de rouget | Koji
Hummer
Orange | Rotbarben-Elixier | Koji

SUPREME DE PINTADE
Echalote | Vin jaune | Chévre
Perlhuhn-Supréme
Schalotte | Vin Jaune | Ziegenkise

NOTRE SELECTION DE FROMAGES (+25)
Benoit Kolly, Laiterie du Mouret
Jean-Frangois Antony, Eleveur de fromages
Unsere Kéaseauswahl (+25)
Benoit Kolly, Kiserei du Mouret
Jean-Francois Antony, Kdseziichter

YAOURT DU GIBLOUX
Cynorhodon | Epine-vinette | Voatsiperifery
Gibloux-Joghurt
Hagebutte | Berberitze | Voatsiperifery-Pfeffer

CAROTTE FANE
Mandarine | Kaki | Galanga
Bundkarotte
Mandarine | Kaki | Galgant

MIGNARDISES
(Kleines Gebick)



MENU
IDYLLE

4 étapes | 4 Ginge
180

L'EVEIL DES PAPILLES
Glace Gambero Rosso
Tartelette escargot de Stefan Etienne
Sandwich jambon fromage
Peau de poulet
Gambero Rosso-Glace
Tartelette mit Schnecken nach Stefan Etienne
Schinken-Kise-Sandwich
Huhnerhaut

CREMEUX OSEILLE ET LIVECHE
Sudachi | CEuf de truite | Cacahuéte
Creme von Sauerampfer und Liebstockel
Sudachi | Forellenei | Erdnuss

HOMARD
Orange | Elixir de rouget | Koji
Hummer
Orange | Rotbarben-Elixier | Koji

SUPREME DE PINTADE
Echalote | Vin jaune | Chévre
Perlhuhn-Supréme
Schalotte | Vin Jaune | Ziegenkise

NOTRE SELECTION DE FROMAGES (+25)
Benoit Kolly, Laiterie du Mouret
Jean-Francois Antony, Eleveur de fromages
Unsere Kaseauswahl (+25)
Benoit Kolly, Kaserei du Mouret
Jean-Francois Antony, Kiseztichter

CAROTTE FANE
Mandarine | Kaki | Galanga
Bundkarotte
Mandarine | Kaki | Galgant

MIGNARDISES
(Kleines Geback)



Notre sommelier vous propose un

accord découverte avec votre menu.

Entdecken Sie, was [hnen unser
Sommelier zu [hrem Menu empfiehlt.

Offre Idylle | 4 verres de vin
Angebot Idylle | 4 Glaser Wein
80

Offre Emotion | 6 verres de vin
Angebot Emotion | 6 Glaser Wein
98

Accord sans alcool | 4 verres

préparé par le chef Romain Paillereau
Alkoholfreie Getrankebegleitung | 4 Glaser
zubereitet von Chefkoch Romain Paillereau
58



St Jacques

Echalote

ROMAIN
PAILLEREAU



RESTAURANT DES

TROIS TOURS

BOURGUILLON

Scannez ce code avec votre téléphone

et entrez dans les coulisses de notre cuisine.
Scannen Sie diesen Code mit Threm Telefon und
blicken Sie hinter die Kulissen unserer Kiiche.




