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L’éveil des papilles 
Ein Geschmackserlebnis

Sérac d’Yvan Brodard 
Artichaut / Citron / Agastache 

Serac von Yvan Brodard 
Artischocke / Zitrone / Agastache

Langouste puce* 
Dashi / Cacahuète / Mélisse 

Languste* 
Dashi / Erdnuss / Melisse

Merlu noir 
Tarama / Haricot vert / Yuzu 

Schwarzer Seelachs 
Tarama / Grüne Bohne / Yuzu

Râble de lapin 
Basilic / Beurre noisette / Gambas 

Kaninchenrücken 
Basilikum / Haselnussbutter / Garnelen

Notre sélection de fromages 
Benoît Kolly, Laiterie du Mouret 

Jean-François Antony, Éleveur de fromages 
Supplément 20 CHF 
Unsere Käseauswahl 

Benoît Kolly, Käserei du Mouret 
Jean-François Antony, Käsezüchter 

Aufpreis 20 CHF

Comme une Sangria* 
Rhubarbe / Vanille 

Wie eine Sangria* 
Rhabarber / Vanille

Fraîcheur d’estragon 
Eau de fraise / Fenouil torréfié 

Estragonfrische 
Erdbeerwasser / Gerösteter Fenchel

Mignardises 
(Kleines Gebäck)



MENU IDYLLE

Laissez-vous tenter 
par cette balade en quatre temps… 

Lassen Sie sich zu einem Bummel in vier Schritten verleiten…

175 CHF

*Plat non compris dans le menu Idylle 
*Im Menu Idylle ist dieser Gang nicht eingeschlossen

MENU ÉMOTION

Laissez-vous séduire 
durant ce voyage en six étapes… 

Lassen Sie sich zu einer Reise in sechs Etappen verführen…

215 CHF



Notre sommelier vous propose  
un accord découverte avec votre menu. 

Entdecken Sie, was Ihnen unser Sommelier 
zu Ihrem Menu empfiehlt.

Offre Idylle : 4 verres de vin 
Angebot Idylle : 4 Gläser Wein 

80 CHF

Offre Émotion : 6 verres de vin 
Angebot Emotion : 6 Gläser Wein 

98 CHF

Romain Paillereau vous propose également  
un accord découverte sans alcool en 4 verres 
Romain Paillereau bietet Ihnen auch eine alkoholfreie  

Entdeckungsvereinbarung in 4 Gläser an.  

45 CHF

Prix nets, service compris





Scannez ce code avec votre téléphone et 
entrez dans les coulisses de notre cuisine.

Scannen Sie diesen Code mit Ihrem Handy und 
schauen Sie hinter die Kulissen unserer Küche.


